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(jusqu’à 10 ans)
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����� �Entrée + Plat + DessertEntrée + Plat + Dessert
������ �Entrée + Plat    ou    Plat + DessertEntrée + Plat    ou    Plat + Dessert
����� �Plat seulPlat seul
���� �Dessert seulDessert seul

Tenders de poulet / frites ou légumes
ou    mini pizza

Petit pot de glace ou Brownie chocolat

Tenders de poulet / frites ou légumes
ou    mini pizza

Petit pot de glace ou Brownie chocolat
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Petit Grand

Salade de poulet mariné à l’italienne ����� �

Salade verte, tomates cerises, croûtons, pétales de fromage
italien, poulet mariné

Croustillant de chèvre, tomates, salade verte, jambon cru grillé

Poulet mariné, tomates cerises, mozzarella fumée, crème de
balsamique et roquette

Salade au croustillant de chèvre chaud Tartare d’avocat, saumon et crevettes

Bruschetta à l’italienne et salade verteBruschetta à l’italienne et salade verte
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La grande salade océane ����� �
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Salade verte, tartare d’avocat, saumon et crevettes, tomates,
suprême d’oranges et pamplemousses, brochette de fruits frais,
fromage frais aux herbes, croûtons
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Crème brûlée vanille ���� �

Nougat glacé maison ���� �

���� �Baba au rhum

Tiramisù ���� �

Moelleux au chocolat ���� �

���� �Tarte au citron meringuée

Parfums au choix
Nos petits pots de glace ���� �

���� �Faisselle de fromage
blanc

���� �Demi St Marcellin
et Tomme

���� �Café ou Thé gourmand
Mini crème brûlée, Brownie, mini Tiramisù
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Blanc - IGP Pays d’Oc
Ecoterra,  Chardonnay
Rosé - Côte de Provence AOP
Soif de Pampa
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Rouge - Côtes du Rhône AOP
Les 3 Garçons
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Chardonnay, P&S Ravier

Chignin Bergeron, P&S Ravier
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IGP Pays d’Oc, Le Versant, Viognier

Pakhus, Vin doux (vignerons de Savoie)
P&S Ravier
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Gamay Jongieux, Vieilles Vignes, E. Carrel

Côte du Rhône Villages AOP,
Coste Clavelle
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Crozes Hermitage AOP,
Etienne Pochon

Pic St Loup AOP, Altitude 192 Terre Haute
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IGP Méditerranée, Ponton n°7

Côtes de Provence AOP,
Source Gabriel

����� ������

������

•…���†••…� ����

Crémant de Savoie AOP Brut
Tradition A. Vacher

Champagne AOP, H. Richard 
«Cuvée Henri»
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150gr

Pomme de terre grenailles

Frites

Magret de canard cuit en basse température
sauce framboise et légumes de saison
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Pommes de terre grenailles, fondue d’oignons, salade verte

Diot de la ferme du Vincent au vin
blanc de Savoie
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Salade verte
Gratin de Ravioles de St-Jean  au St Marcelin
et coulis de tomate au basilic
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Salade verte
Lasagnes épinards et chèvre ����� �

Salade verte
Tartif’ Savoyarde ����� �
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Jambon cru, mozzarella, ricotta, pesto et crème
Bianca NeveBianca Neve ����� �

Mozzarella, ravioles de St Jean, crème et muscat de 
Rivesaltes

Raviole de St JeanRaviole de St Jean ����� �

Tomate, mozzarella, jambon truffé, mozzarella Burrata,
roquette

Mamma MiaMamma Mia ����� �

Saumon fumé, champignons frais, mozzarella, crème
Salmon ShopSalmon Shop ����� �

Tomate, emmental, bleu, mozzarella, chèvre
CheezyCheezy ����� �

Crème, champignons frais, oignons, mozzarella,
blanc de poulet, œuf

FermièreFermière ����� �

Tomate, anchois, câpres, olives, mozzarella
NapoliNapoli ����� �

Tomate, mozzarella, chorizo, olives noires
ChorizoChorizo ����� �

Tomate, lardons, oignons, champignons frais,
mozzarella, œuf

SublissimaSublissima ����� �

Tomate, mozzarella, olives, aubergines, poivrons,
champignons frais, artichauts

4 Saisons4 Saisons ����� �

Tomate, mozzarella, viande hachée, poivrons
Beef PepperoniBeef Pepperoni ����� �

Tomate, jambon, champignons frais, mozzarella, olives
ReginaRegina ����� �

Tomate, mozzarella, chèvre, miel
Chèvre et mielChèvre et miel ����� �

Crème, mozzarella, lardons, oignons, pommes de
terre, reblochon

Savoie ou bienSavoie ou bien ����� �

Tomate, mozzarella, saucisse calabraise piquante,
oignons, olives

DiavolaDiavola ����� �

�…•�€‡…�
du lundi au samedi

12h - 14h
laverriere-restaurant.com

Modes de règlements acceptés :
CB, Apple pay
Espèces
Ticket restaurant 
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Brochette d’onglet de bœuf mariné Cajun,
ketchup fumé maison simple 180gr

double 360gr

180gr

280gr
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Tartare de boeuf :

- aux 4 saveurs
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Câpres, échalotes, persil et cornichons, œuf, moutarde

Frites
Andouillette dijonnaise,
Sauce à la moutarde
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Frites
Tartare de saumon frais mariné aux
fruits exotiques
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Sauce au choix :
échalotes, moutarde, aïoli ou framboise

180gr

220gr

Pommes de terre grenailles
Poulpe snacké en persillade ����� �

FritesFish & Chips, sauce aïoli ����� �

- préparé à l’italienne
Pesto, tomates confites et copeaux de fromage italien


